
МУНИЦИIIАЛЬНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ,
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<<О назн{lченuлl оmвелпсплвенньlх лuц ?о ксUчесmво
u безtlttсtсносmь поJцlчаел,tой u вьtdаваелtой ltроdукцuu lta время рабоmьt

лакольной сmоilовой>l

IIРИКАЗЫВАЮ:

l. I-]азлла.lи,l,ь оl ветственньi]чfи за качество и безопасность выдаваемолi и гtо.ltучаемtrй

г{родукI{!tи на вреlчlя работы шкtl,uьной столtlвой завелуюLцую стOловой [1олкорыт,оlзу'l.Ф.
и повара Кондратьеву ().М. Бракеражлtой комrtсс}{и Rести журнал готовой прOдукции с

ччетом выяв.цения срокOts реfulизации шродуктов питаIlия.
?. Заведующерi столовой Подкорыговой Т.Ф
2.1, I1poBecTlt все расчеты согjIасно сущесIвуIошiим нормам. организоватъ Rыfiолнение

всех правил СаrтIiиI-Iа. иfi{еть утвержденное дв}jхнелелыrое меню" llредоставлять
ежелневный о,rчет по изрilсхо.цованным fi родчктам питаItия;

2.2. 0рганизовать lll{т,ание в Itlкo.]]e в соответствI{и с tIравилами СГI 2,4.З648-20
ксантtтарно-эпилемиолOi,ические требования к органрlзациям воспитанрlя и обlчения.
отдьгха LI оздоровления детей и молодежи)). которое долж}Iо быrь ilолноценным,

ра-знсiобразныNl l1o составу прод,yктов;

2.З. Еже/{невно вывеtIIивать в уголке для родителей меню:
2.4. Организаlдию замеIIы rlpollyктoB на равноценные п0 соотаtsч в соответствии с

,габлицей замены продуктов при отсутствии осr{овных продуктов;
2.5. Ведение контроля санитарного состояния пиrцеблока. его оборулсlвания, инвентаря,

посуды" и их хранениr[, маркирOвки и правильног0 использования по назначению, их
обработки;

2.б. Ежемесячно предоставлять отtIеты по питанию;
2.7. Сохранность пр()дуктов питания, их хранения pl cpoкll реаjIизации;
2.fi. Работу с постаRuцlками продукl,ов;
2.9. Храненлtя- маркировку. обрабсlт,ку и прав}Iльное использова}tI-{е по }{азначению

рlнвеЕIтаря и посуды на пиrцеблоке;
3. Возложить ответственность на повара школьной столовой Конлратьеву C,IV[. за:

З.1. колlтролъ правильной кулинарной обработкlл, вьгхода блюд и вкусовьrк качеств пиlltи.

З.2 . контроль правильности хранения и соблюден}Iя срока реали:]аIlии продуктов.

3.3. снят,ие прсlбы и записи в cпellllaJlbiloM бракеражном журнаJIе.



3.4. ежедновньй забор суточяой пробы готовой продукции и прilвильное её храяение;

З.5. rrравильЕое вьшолиеЕие технологки Ериготовления 1-х 2-х бшод, сапатов, г{роведfi{иll
С-врrга:r,lинизац}rи З-его блшода в соответствии с требоваЕиrIми СанПиН;

З.6.Выдачу готовой пищи ToJtьKo после сЕятия пробы;

3.7. соб"шrодеЕия времеЕи с момента приготовленшI IIищи до 0тпуска и нахождениrI Еа
горячей fiпите (не более 2-х часов).

4. Возложить отвотственность на кJIассIIъD( руководитслей за:

4.1 ОбеспечеЕие приема пищи детьми;

4.2. Соблюдение санитарно-гигиоЕиtlеских условий fiриема fiищи;

4.З.Формирование Еавыков IIоведения в столовой и flравил этикета.

5. ЗаrrлеститеJIю директора по УВР Фоминой М.С. оргаЕизовать контроJIь за иополнЬниЬ
Еастоящего приказа.

6. Коrrгролъ исIIолЕонии шриказа ocтaвJuпo за собой.

Врио директора
N4оУ <остаrlинсrсая COIlI>:

С прtлка:lо]чt оз[lакоN,Ijlень! :

lИ.С.Жо.;rобова/

iТ,Ф. I1ор;]ксlрытова/
lC.M. Кондратьева"
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