
Акт ЛЬ2

по итогам проверки бракерахсной комлtссr.rи в

Iv{OY <<остани llская C]O[l[>>

27 .11"2025

Время: 11.Oti

L{elrb проведения общественного коI"Iтроля предоставление горячего питания шкOльникаI,I

в МОУ <Ост,анинскirя СОIU>). орган[lзация работы ст,оловой.

MLl, члены бракерахсноii комрtссиtl tlo питанLIю:

Жолобова И.С.. председате.;tь коr,{IIссии

Шаньгина о.В.. ч;rен комиссии
Подкорыr,ова Т.Ф.. заведующая столовой

составиJlи настояrrllлt:i акl, в,гоN,r, что была провелеl"lа проверка в школьной стсlлtовоti МОУ
<останинскzrя COI[l>.

На пrомент шроверки ycTaHoBjIeHo

о горячее питание предоставjIяется всем обучаюшимся школы с 1 - 9 ю.tасс;

о стоj]ы в обедеяном ,]алL, r{истые! caнI-lTapнoe состоянрlе пиttдеГlлока

yiloBJleT вориl,еJIь}Iое;

о состояние столовой мебелрt нахOдится в удовлетворительноN{ состOяFIии. число
посадоч}lьж N{ecT соответсl]вуе,г количеству Yчащихся питаюLцихся за одно
посеtцение;

. в}Iсит график посеIцения столовой }.чаrцимися:
о за ка}кдыl\{ классом закреплено время посешtения сто-itовой и место в столовой:
о IIотоки разведе}rы ло времени в соответствии с новымLr СанПиНами,
о сотруltниками с,гсlловой соблю/dаюl,ся все санитарные нOр]\,lы;

о'I'ехtло,qогия приготовления б.lrюд соблкrдается.
о 11родукты всегда свежие. согласно требованиям САНПI,IН.
о Температурньiй режим в холодильниках поддерживается {2-6 градусов), в

холодильном rпкафу готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками.
. I}ec: готовой гIорции соответствует заявленному выходу в менк).

Вывоll:
в МОУ кОстанинская СОШ>) организовано пре.цоставление горячего питания школьников
с 1 по 9 класс. Комиссия призЕаца работу столовой и организацию IIитания

удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяiощих нет.

Члены бракера;кной комиссии по питаник):

Жолобова И. С'., пре;lсела,геJIь кOмисси ti

о.В.. член комиссии
Т.Ф., заведуюш{ая сто:rовой


