
МУНИЦИПАЛЪНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕltДЕНИЕ
(ОСТАНИНСКАЯ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА>

прикАз

01,.09.2026 г. Nч 157- О{

с. останино

Об орzанuзацuu паmанuя в utколе

В целях упорядочения работы по организации полноценного питания. увеличенLIя
показателя охвата горячиN{ питанием Yчащихся шкоJIы,

ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Ответственному за питанлlе в школе Подкорытовой Т.Ф,:
. своевременно предоставлять полн}то информаuию по вопроса\{ органIIзации питания
школьников их родителям и педагогически},{ работника\.{ школы:
. составить базу данных по :rьготномч питанию и систематически ее корректировать в
соответствии с ПостановленияN,Iи Мо Алапаевское.
. cвoeвpeрteHHo офор\Ijтять необходиь,тую документацию (отчетьт по льготному питанию и
др.) и предостав-lять ее в бухгаттерию школы.
. осуществлять контроль соответствия базы данных по льготному питанию и количества
питающихся.
2, Классным руководителям:
. прошагандировать преимущества и полезностъ вкусной и здоровой пищи среди
учаlцихся класса и их родителей;
о способствовать увеличению показатеJIя охtsата горяLlим питанием учаlцихся класса;
. обеспечить соблюдение правил личной гигиены у{ащихся класса;
. е}кедневно осушIествлять контроль за приемом лищи г{аlцихся класса,
3. В целях упорядочения работы столовой школы установить следуюtций режим приема
пищи:
9:00 - 9:20 завтрак 1-9 классъ1;
обед 10:50-1 1 : 10- 1-4 классы;
обед 1 l:50-12:10- 5-9 классы;
4. Ежедневно следить за исправностью торгового, холодильного. технологического, и его
комплектующих на пищеблоке и своевременно информировать о его неисправности
администрацию школы (Отв. Подкорытова Т,Ф. ).
5. Ея<едневно вести контроль за условиями хранения продуктов и соблюдением сроков их
реализации (Отв. Подкорытова Т.Ф.).
6. Ежедневно вести контроль за соблюдением правил личной гигиены сотрудников
пиrцеблока (Отв. Подкорытова Т.Ф.)
7. 1 раз в Iод осуществjlять контропь и проверку весоизlиерительного оборудования.
(Отв. Жолобов В.С., рабочий по комIтлектному обслуя(иваниIо и ремоЕту здания).
8. Заведующий хозяйствоN.{:
о обеспечить исправность оборудования на пищеблоке. в подсобных помещениях,
исправность мебели. своевременно осуществлять его капитацьный. текуrций ремонт;
. осуtцествлять технический надзор за всеми коммуникациями;



. обеспеqить наличия торгового, холодильного, технологического. и его компjlектуюших
на пищеблоке. необходимого количества кухонноЙ. столовоЙ пос,чдьт L{ спец.инвентаря;
о обеспечить Еаличие необходимого количества моющих и дезинфицирующих средств
для мытья посуды, столовой мебели и уборки помешений;
. выполнять санитарно-гигиенические. санитарно-технические и профилактические
мероприятия, препятствующих обитанию. размножению. расселению бытовых насекомых
и грызунов;
о обесrrечить своевременность качественного проведения влажной уборки помещений
питr{gýл9ца, обеденного зала;
9. Щежурному администратору:
. проводить контролъ соответствия дневного меню и предлагаемых учащимся
приготовленных блюд;
10. !ежурномy учителю:
о обеспечить организованное посеIцение обеденного зала столовой _vчаIциr,Iися в
сопровождеЕии уrителя;
. не допускать вход в обеденный зач уlаrцихся и работников школы в верхней одежде;
. не разрешать учащимся выносить из столовой продукты питания t{ столовые приборы;
. нч}значить дежурных. следящих за соблюдением дисциплины.
l 1. Классному р,чководителю:
. по окончанию }рока организованно сопроводить г{ащихся в стохов\,юl
о просJ-lедить за соблюдением правил личной гигиены !чащи\{ися переJ прие},1о\{ пищи:
. осуществить контроль за приемом пищи учащиN,Iися.
12. С целью проверки школьной док\ментации по органрrзации питания в школе
назначить комиссию в составе:
1. Шаньгина о.В. - председатель первичной профсоюзной организации;
2, Подкорытова Е,Л. - учитель;
З. Ветлугина И.А. - учитель,

Контроль за исполнением приказа сооои.
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